Ministerul Educatiei, Culturii
si Cercetirii al Republicii Moldova

ORDIN
A4, 01. 80 ... 895

mun. Chisindu

Cu privire la aprobare Curriculum

in conformitate cu prevederile Hotarérii Guvernului nr. 1016/2017 cu privire la aprobarea
Cadrului national al calificarilor din Republica Moldova, Hotararii Guvernului nr. 853/2015 cu
privire la aprobarea Nomenclatorului domeniilor de formare profesionald, al specialitafilor si
calificarilor pentru invatimantul profesional tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar, ordinelor
Ministerului Educatiei, Culturii si Cercetdrii nr. 750/2021 cu privire la aprobarea standardului de
calificare Tehnician asigurarea calitdtii, nr. 754/2021 cu privire la aprobarea standardului de
calificare Tehnician in industria alimentard si Deciziei Consiliului National pentru Calificari din
08.07.2021,

ORDON:

2

1. Se aproba Curriculumul la disciplina Standarde de calitate in domeniul agroalimentar
pentru invatimantul profesional tehnic, conform Anexei.

2. Institutiile de invatimant profesional tehnic, care formeaza specialisti pentru sectorul
agroalimentar, vor include Curriculumul mentionat in Programele de studii/de formare profesionald
din domeniile de formare profesionald 721 Prelucrarea alimentelor si 811 Productia culturilor
agricole si cresterea animalelor.

3. Directia Invatamant profesional tehnic (dl Silviu Gincu):

4.1.in colaborare cu Centrul metodic pentru invatamant pe langa Ministerul Agriculturii,
Dezvoltdrii Regionale si Mediului (dna Ina Griza), va stabili modul de implementare a
Curriculumului la disciplina Standarde de calitate in domeniul agroalimentar,

42.va monitoriza implementarea Curriculumului mentionat de catre institutiile de
invatamant profesional tehnic, care formeaza specialisti pentru sectorul agroalimentar;

4.3. va publica Curriculumul la disciplina Standarde de calitate in domeniul agroalimentar
pe pagina web oficiala a Ministerului Educatiei, Culturii si Cercetdrii.

4. Directia Cadrul national al calificarilor (dna Tatiana Gherstega) va acorda tuturor partilor
interesate suport metodologic in procesul de implementare a prevederilor Cadrului national al
calificarilor, inclusiv in implementarea prevederilor prezentului ordin.

5. Controlul asupra executirii prezentului ordin se atribuie dnei Natalia GRIU, Secretar de stat.

Lilia POGOLSA,

Ministru

Viorica Condruc, 022234500 @'—
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Curriculumul Standarde de calitate in domeniul agroalimentar

l. Preliminarii

Cu o relativa periodicitate, Tn toate sistemele educationale, curriculumul parcurge un
proces de actualizare sau de reforma, in functie de natura si de amploarea schimbarilor
urmadrite. In context international, se vorbeste chiar de o ,permanentizare” a reformelor,
pe fundalul rapiditatii schimbarilor sociale, economice si, mai ales, tehnologice. Refor-
mele educationale parcurg diferite etape, cu momente de varf sau de schimbari radicale,
cu perioade intermediare, mai putin vizibile, si cu perioade de consolidare a achizitiilor
dobandite Tn etapele anterioare.

Curriculumul Standarde de calitate in domeniul agroalimentar isi propune sa restruc-
tureze disciplina si contextul de implementare a acesteia, in acord cu legislatia specifica in
vigoare si cu strategiile nationale de referinta pentru dezvoltarea invatamantului, inclusiv
a celui profesional tehnic, unde va fi implementat. Prezentul demers de schimbari de
continut si context la nivel de curriculum, care se vor relevante si cu valoare constructi-
va in abordarea sistemica a educatiei agricole, se bazeaza pe analiza situatiei nationale
actuale, dar si a tendintelor la nivel european si international in domeniu cu referire
la conceptele: calitate, standarde, reglementare, sistem de management al calitdtii,
siguranta alimentard etc.

Astfel, se impune realizarea unor schimbariintemeiate, relevante si cu valoare construc-
tiva, Intr-o abordare sistemica in care componenta curriculumul disciplinei din domeniul
educatiei agricole interactioneaza si evolueaza concomitent cu componentele unor politici
ce vizeaza calitatea si sistemul de management al calitatii in sectorul agroalimentar.

Prezentul curriculum este un instrument metodic, ce reflecta cadrul general al predarii
disciplinei Standarde de calitate in domeniul agroalimentar, pentru asigurarea unui su-
port fundamental procesului de formare profesionala a lucratorilor calificati in domeniul
agroalimentar din Republica Moldova in conformitate cu:

e Codul educatiei al Republicii Moldova, nr. 152 / 2014;

e Nomenclatorul domeniilor de formare profesionald, al specialitatilor si califi-
carilor pentru invatamantul profesional tehnic postsecundar si postsecundar
nontertiar (Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 853 / 2015);

e Metodologia cu privire la elaborarea, revizuirea si validarea standardelor de cali-
ficare (Ordinul Ministerului Educatiei nr. 1617 / 2019);

e Ghidul practic de elaborare a curriculumului pentru fnvatamantul profesional
tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar (Ordinul Ministerului Educatiei
nr. 296 / 2016);

e Planul-cadru pentru invatamantul profesional tehnic postsecundar si postsecun-
dar nontertiar, in baza Sistemului de credite de studii transferabile (Ordinul Mi-
nisterului Educatiei nr. 1205 / 2015);

e Regulamentul-cadru de organizare si functionare a institutiei de Tnvatamant pro-
fesional tehnic secundar (Ordinul Ministerului Educatiei nr. 840 / 2015, modificat
22.04.2019);

e Clasificatorul ocupatiilor din Republica Moldova (CORM 006-14) (Ordinul Minis-
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terului Muncii, Protectiei Sociale si Familiei nr. 22 / 2014);
e Standarde ocupationale coordonate de Ministerul Sanatatii, Muncii si Protectiei
Sociale si aprobate de ministerele de resort.

Disciplina Standarde de calitate in domeniul agroalimentar are drept scop principal:
familiarizarea elevilor cu activitatea de standardizare pentru asigurarea calitatii in dome-
niul agroalimentar, care ar facilita o buna functionare a pietei; dobandirea de cunostinte
complexe privind standardele de calitate in domeniul agroalimentar, intr-o noud abordare
de aliniere la normele europene (EN) si internationale (1SO).

Instrumentele principale care faciliteaza libera circulatie a marfurilor pe piata globala
sunt: standardele armonizate, metrologia, testarea si certificarea de tertd parte (a produse-
lor, a serviciilor, a sistemului de management etc.), evaluarea conformitdtii si acreditarea.
Aceste instrumente au fost elaborate pentru a fi puse Tnh aplicare si folosite in concordanta
cu politica economica liberala, deschisa concurentei si presupunand participarea tuturor
partenerilor economici si sociali, impreuna cu autoritatile publice, care au de jucat un rol
important — cel de ,,organism de reglementare”.

Doua concepte fundamentale — politica in domeniul calitdtii si sistemul (de mana-
gement al) calitdtii — prezinta politica Uniunii Europene in asigurarea liberei circulatii
a produselor, inclusiv a celor agroalimentare. Pentru a-si accentua potentialul pe piata
interna, UE a creat, intre anii 1985 si 2000, un mediu tehnic omogen, transparent si cre-
dibil, in cadrul caruia autoritatile publice, agentii economici si utilizatorii/consumatorii
isi pot permite sa aiba suficienta incredere reciproca. Aceasta incredere este intemeiata
pe competenta tehnica a elementelor care compun ceea ce se numeste Casa Europeand
a Calitdtii (European Quality House).

POLITICA EUROPEANA A CALITATII

ACORDURI DE RECUNOASTERE RECIPROCA

TESTARE MA-
STAN. METRO- ACRE. NAGE
DAR- LOGIE & DITARE MEN-
ey TUL

FiRE CERTIFI-
CARE CALI-

TATII

PROGRAME DE ASISTENTA TEHNICA

LEGISLATIA UNIUNII EUROPENE

Figura 1. Casa Europeand a Calitatii
(http://www.e-birouvirtual.ro/sites/default/files/articole _bv/
130912%20Calitate%20Principii%20Abordari.pdf)
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Casa Europeana a Calitatii are la baza cinci piloni esentiali pentru structura sa de
rezistenta:

v patru piloni institutionali: standardizare, metrologie, testare si certificare, acre-

ditare;

v"un pilon managerial: managementul calitdtii (in toate organizatiile implicate,

atat publice, cat si private, dar mai ales in intreprinderi).

n corespundere cu modelul Casei Europene a Calitatii, politica in domeniul calit&tii
este implementata Tn prezenta unui cadru legislativ si institutional relevant, sustinut de
diferite structuri publice si private — la nivel european si national, care sunt necesare
pentru a demonstra conformitatea calitatii, atat in scopul asigurarii liberei circulatii a
marfurilor/produselor/serviciilor, cat siin vederea dezvoltarii si consolidarii competitivitdtii
economiei europene.

Transpunerea sau instituirea acestor instrumente intr-o anumitd tard nu inseamnd cd
agentii ei economici sunt capabili sd le utilizeze in mod optim imediat. Se cer a fi formate
deprinderi si atitudini ce alcdtuiesc cultura calitdtii, fapt ce reclamd timp.

Procesul de formare si dezvoltare a competentelor profesionale pentru punerea in
practica a instrumentelor respective va asigura instituirea culturii calitatii in domeniul
agroalimentar.

Preconditii pentru studierea disciplinei Standarde de calitate in domeniul agroalimentar
reprezinta competentele-cheie de comunicare, competente din domeniul STEM (stiinta,
tehnologii, inginerie si matematica), digitale, precum si cele specifice profesiei pentru
care au optat elevii.
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Il.  Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltare
profesionala

Cresterea numarului populatiei, care, in 2050, va atinge 9,7 miliarde de persoane,
constituie una dintre cele mai mari provocari ale economiei globale, care solicita asigu-
rarea unei productii agroalimentare durabile si bogata in substante nutritive, careia sa-i
fie garantata distributia. Asigurarea cu hrana a lumii este elementul-cheie al Agendei de
dezvoltare durabilda — 2030, ale cdrei obiective (ODD) includ printre prioritatile majore
eradicarea foametei si a saraciei pretutindeni in lume.

Organizatia pentru Alimentatie si Agricultura a Natiunilor Unite (FAO — Food and Ag-
riculture Organization of the United Nations) este o agentie specializata desemnata sa
actioneze in cazul a 6 din cele 17 ODD-uri—0DD 2, 5, 6, 12, 14 si 15. Domeniile acoperite
n mod deosebit —eliminarea foametei si a saraciei, imbunatatirea sigurantei alimentelor si
promovarea unei agriculturi durabile, accesul la apa salubra si canalizare, instaurarea unor
moduri de consum si de productie durabile sau protectia padurilor si a oceanelor — sunt
esentiale pentru intreprinderile agroalimentare. in plus, ODD 3, , Asigurarea sdnatétii si a
starii de bine indiferent de varsta”, este extrem de relevant pentru intreprinderile din acest
sector. Alte 4 obiective au, de asemenea, o importantd semnificativa pentru domeniul
agroalimentar: ODD 9, care se refera la infrastructura, industrializarea durabila si inovatie;
ODD 13, care pune accentul pe combaterea schimbarii climatice; ODD 8, care vizeaza
promovarea unei dezvoltari economice durabile; si ODD 17, care sprijinad incheierea de
parteneriate pentru realizarea durabilitatii mondiale.

Standardizarea are menirea sa joace un rol important in acest efort. Dupad cum afirma
Joseph M. Juran, renumit calitolog american de origine romana: “Fara standarde nu exista
nicio baza logica pentru luarea unei decizii sau intreprinderea unei actiuni”.

Fara standarde nu exista nicio baza
sau

logica pentru luarea unei decizii sa
intreprinderea unei actiuni.

Joseph M. Juran

y



Curriculumul Standarde de calitate in domeniul agroalimentar

n vasta sa colectie de standarde internationale, in care figureazs instrumente recunos-
cute la nivel global, pentru ca ajuta guvernele, industria si consumatorii sa contribuie la
realizarea tuturor ODD-urilor, ISO poseda in domeniul alimentar peste 1 600 de standarde,
proiectate sa dea incredere in produsele agroalimentare si sa imbunatateasca tehnologiile
agricole. La acestea se adauga standardele care ajuta organizatiile sa-si gestioneze impactul
de mediu, sa promoveze deciziile de achizitii durabile si etice si sa reduca deseurile.

Calitatea produsului depinde de calitatea fabricatiei, care, in numeroase cazuri, de-
pinde de calitatea testelor realizate de organisme interne sau externe, care depinde de
calitatea proceselor de evaluare a conformitdtii, in functie de calitatea organismelor, care,
larandul sdu, depinde de calitatea controalelor acestora din urmd, fiind tributara calitdtii
notificdrii sau acreditdrii, ansamblul sistemului fiind dependent de calitatea supravegherii
pietei si a controalelor aplicate produselor ce provin din diferite economii nationale.

Toate aceste elemente fiind acoperite integral de actele de reglementare (standarde,
legi, norme etc.) formeaza fundamentul conceptului—siguranta produselor agroalimenta-
re. Daca lipseste o veriga sau aceasta nu functioneaza bine, forta si eficacitatea intregului
,lant al calitatii” pot fi compromise.

Acesta este cadrul de dezvoltare a sectorului agroalimentar la nivel global, dar si
national, Tn cadrul caruia isi vor pune in aplicare competentele profesionale elevii din
fnvatamantul agricol. Conceptia curriculumului disciplinei Standarde de calitate in do-
meniul agroalimentar este axata pe formarea si dezvoltarea la elevii din Thvatamantul
agricol a unor competente, aptitudini si atitudini profesionale de impartasire a aceleiasi
culturi a calitatii.

Obiectivul general_al disciplinei de studiu_Standarde de calitate in domeniul agroali-
mentar consta in dobandirea de cunostinte teoretice si in formarea de abilitati in domeniul
standardizarii calitatii produselor agroalimentare.

Unitatile de Tnvatare din cursul dat vin sa raspunda nevoilor economiei nationale
privind formarea unor specialisti competenti si calificati, capabili sa utilizeze standardele
nationale, europene si internationale in activitatile din sector, inclusiv ca instrumente de
reglare a pietei, contribuind la eliminarea barierelor tehnice in calea comertului, precum
si de asigurare a unei productii agroalimentare durabile. Cunostintele si competentele
obtinute reprezinta, totodatd, un fundament necesar pentru studierea altor discipline si
module de specialitate din domeniul agroalimentar cu orientare spre specialitatea cores-
punzatoare, pentru dobandirea unei calificari incluse in Cadrul National al Calificarilor.
Acestea reprezintda un ansamblu transferabil si multifunctional de cunostinte, abilitati si
atitudini de care au nevoie toti indivizii pentru implinire si dezvoltare personala, pentru
incluziune sociala si insertie profesionala.

Cunostintele si abilitatile obtinute pe parcursul studierii disciplinei Standarde de calitate
in domeniul agroalimentar vor asigura temelia cognitiva pentru formarea competentelor
profesionale in cadrul altor unitati de curs de specialitate din Tnvatamantul agricol (vezi
Tabelul 1).
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Vi

Tabelul 1

Corelarea disciplinei Standarde de calitate in domeniul agroalimentar cu disciplinele/
modulele altor programe de studii/specialitdti

Disciplina
Standarde de
calitate in do-

meniul agroali-
mentar

Specialitatea Calificarea Disciplinele/modulele
de specialitate
81230 Viticultura Agronom e  Controlul calitatii pro-

si oenologie

duselor vitivinicole

72150 Tehnologia
produselor de
origine vegetald

Tehnician Tn indus-
tria alimentara

Controlul calitatii pro-
duselor

Pastrarea produselor
Procesarea produselor
fitotehnice

81220 Legumicul-
tura si pomicultura

Agronom

Recoltarea si pastrarea
fructelor

72110 Siguranta | Tehnician asigura- [  Controlul calitatii pro-
produselor agroali- rea calitatii duselor
mentare e Sisteme de manage-
ment al calitatii produ-
selor agroalimentare
811005 Cultiva- | Cultivator de legu- |®  Recoltarea si pastrarea
tor de legume si me si fructe fructelor
fructe
71550 Mecanica | Tehnician mecanic |inlocuieste:
agricola e Interschimbabilitatea,

standardizarea si ma-
surari tehnice

72140 Tehnologia
produselor de
origine animala

Tehnician Tn indus-
tria alimentara

Controlul tehnico-chi-
mic

81110 Agronomie

Agronom (califica-

Tehnologia pastrarii si

re medie) prelucrdrii productiei
agricole
72120 Tehnologia Tehnician in e  Controlul calitatii pro-
panificatiei panificatie duselor de panificatie
41610 Achizitii Specialist achizitii |  Merceologia produse-
publice publice lor

Expertiza marfurilor

84110 Medicina
veterinard

Felcer veterinar

Lipseste
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lll. Competentele profesionale specifice disciplinei

Competenta profesionald — este capacitatea doveditd de a utiliza cunostinte, aptitudini
si abilitati personale, sociale si/sau metodologice’in situatii de munca sau de studiu pentru
dezvoltarea profesionala si personala.

Competente profesionale din descrierea calificdrilor domeniului agroalimentar (prelu-
ate din Standardele ocupationale, Standardul de calificare Tehnician asigurarea calitdtii,
prezentat pe pagina web oficiald a Ministerului Educatiei, Culturii si Cercetarii):

a. Utilizarea si aplicarea limbajului tehnologic de baza in comunicarea profesionald;

b. Cunoasterea si aplicarea normativelor, standardelor de calitate si prevederilor

legislative;

c. Aplicarea normelor de protectie a mediului.

Competente profesionale specifice disciplinei:

1. Cunoasterea conceptelor fundamentale de produs, proces tehnologic, sistem.

2. Cunoasterea cadrului legal al activitatii de standardizare.

3. Tintelegerea rolului, scopului si necesitatii standardelor.

4. ntelegerea rolului, modului de infiintare si functionare a comitetelor tehnice in

cadrul activitatii de standardizare Tn domeniul agroalimentar.

5. Cunoasterea organizatiilor nationale, regionale (europene si interstatale) si

internationale de standardizare.

6. Intelegerea rolului, scopului si necesitatea elaborarii, dezvoltarii si aplicrii stan-

dardelor.

7. Cunoasterea cadrului legal al activitatii metrologice in domeniul agroalimentar.

8. Tintelegerea rolului, scopului si necesitatii activititii metrologice in domeniul

agroalimentar.

9. Cunoasterea organizatiilor metrologice nationale, regionale (europene si inter-

statale) si internationale.

10. Cunoasterea cadrului legal al activitatii de certificare si acreditare in domeniul

agroalimentar.

11. intelegerea rolului, scopului si necesitatii activitatii de certificare si acreditare in

domeniul agroalimentar.

12. Cunoasterea organizatiilor de certificare si acreditare nationale, regionale (euro-

pene si interstatale) si internationale.

13. intelegerea importantei managementului calitatii in context agroalimentar.

14. Cunoasterea principalelor cerinte ale standardelor internationale ISO 9001 in do-

meniul managementului calitatii.

15. Intelegerea cadrului legal al acordurilor Organizatiei Mondiale a Comertului (SPS

si TBT).

16. Cunoasterea principalelor cerinte ale standardelor internationale 1ISO 14001 in

domeniul managementului de mediu

17. Intelegerea cadrului legal al ghidurilor Codex Alimentarius si GHP.

18. Cunoasterea principalelor cerinte ale standardelor internationale ISO 22000 si
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HACCP in domeniul managementului sigurantei alimentelor.
19. Abilitatea de aplicare a cunostintelor Tn cadrul altor activitati, precum plasarea
pe piata a produselor, dar si alte activitati tangente domeniului agroalimentar.

Competentele profesionale specifice stabilite in Standardul ocupational (https://
www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=122154&lang=ro) si respectiv standardul de
calificare Tehnician asigurarea calitdtii sunt urmatoarele:

CPS1. Aplicarea normelor de securitate si sanatate in munca.

CPS2. Organizarea procesului si locului de munca.

CPS3. Participarea la proiectarea spatiilor de productie in vederea asigurarii conditiilor

de siguranta si calitate ale acestor spatii.

CPS4. Verificarea conditiilor sanitare in procesul de valorificare a spatiilor de

productie.

CPS5. Supravegherea si asigurarea controlului calitatii produselor pe intregul lant ali-

mentar.

CPS6. Verificarea trasabilitatii produselor alimentare.

CPS7. Verificarea corespunderii si integritatii produselor alimentare si a materialelor
care interactioneaza cu acestea in raport cu reglementarile legate de calitate.
CPS8. Monitorizarea desfasurarii procesului tehnologic in concordanta cu cerintele
documentelor normative si interne, si a standardelor de sanatate, siguranta, ca-

litate si de reciclare a deseurilor.

CPS9. Evaluarea si gestionarea riscurilor.

CPS10. inliturarea neconformitatilor constatate.

CPS11. Supravegherea asigurarii respectarii standardelor de calitate.

SPC12. inregistrarea datelor in documente de evidentd interna.

Rezultatele invatarii conform standardului de calificare:

Absolventul/candidatul la atribuirea calificdrii poate:

1. aplica legislatia si normele de securitate si sanatate in munca in conformitate cu
specificul locului de munca, monitorizand starea echipamentului de protectie,
instruind personalul angajat cu privire la respectarea normelor de securitate si
siguranta in munca, desfasurand activitatea specifica cu respectarea permanenta
a normelor de protectie;

2. organiza locul si procesul de munca, stabilind-si propria agenda de activitate
zilnica Tn conformitate cu programul de lucru, planificind etapele de realizare
a activitatilor, tinand cont de dotarea existenta cu utilaje si instalatii, pregatind
materiile prime si materialele auxiliare necesare activitatii, verificind starea de
functionare a utilajelor si echipamentelor proprii de lucru, identificand situatiile
de pericol la locul de munca, precum si a factorilor de risc Tn scopul eliminarii
acestora;

3. verifica respectarea cerintelor de calitate la proiectarea spatiilor de productie
si la amplasarea echipamentului tehnologic asigurand respectarea procedurilor
Sistemului de sigurantd alimentara (in conformitate cu standardele nationale si
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internationale si a Sistemului de Management al Calitatii in ceea ce priveste pro-
iectarea si functionarea spatiilor de productie);

verifica si monitoriza respectarea cerintelor sanitaro-igienice privind incaperile
pentru pastrarea materiei prime, a productiei finite si a spatiilor de valorificare a
productiei, asigurand aplicarea si respectarea reglementarilor in vigoare;
supraveghea si asigurarea controlul calitatii produselor pe intregul lant alimentar
aplicand regulile de receptionare si depozitare a materiei prime si a materialelor
auxiliare la unitatea alimentara, verificand calitatea materiei prime si a materia-
lelor auxiliare receptionate, determinand indicii organoleptici si fizico-chimici la
semifabricate si la produsele finite conform documentelor normative in vigoa-
re, verificand corespunderea indicilor de calitate ai produsului finit cu normele
de calitate si reteta de producere, identificand punctele critice de control (PCC)
si eliminand neconformitatile depistate (pe tot lantul alimentar, incepand cu
receptionarea materiei prime, in timpul procesului tehnologic, la depozitare si
transportare la unitatea de comercializare, implementarea sistemului HACCP);
verifica trasabilitatea produselor alimentare, controland si monitorizand ve-
ridicitatea nregistrarilor cu privire la calitatea produselor de origine vege-
tald si animald, a materiei prime la unitatile de pastrare si procesare (do-
cumente confirmative care atesta siguranta si inofensivitatea acesteia),
rezultatele determinarilor fizico-chimice de laborator, conditiile de proce-
sare, etichetare, depozitare, transportare si distribuire, identificand astfel ele-
mentele sistemului care contribuie la insalubrizarea produselor alimentare;
aplica corect documentele normative nationale si internationale in vigoare cu
privire la calitatea si inofensivitatea produselor agroalimentare, prelevand probe
de semifabricate si produse finite pentru evaluarea conformitatii si inofensivitatii
produselor, verificand si inregistrand conditiile de mediu Tn sectiile de procesare,
ambalare, depozitare, informéand superiorii referitor la neconformitati;
monitoriza desfasurarea procesului tehnologic in conformitate cu cerintele do-
cumentelor normative si interne, tehnologic Tn conformitate cu normele de igi-
ena si de siguranta a alimentelor pentru fiecare etapa a procesului tehnologic,
mentinand parametrii tehnologici conform cerintelor normative in timpul pro-
cesdrii materiei prime si a produselor finite, verificand respectarea prevederilor
normative referitoare la ambalaje, etichetare si marcare; aplicand cadrul legal si
institutional cu privire la gestionarea deseurilor (reutilizare, reciclare sau recupe-
rare;

evalua si gestionarea riscurile prin implementarea (in conlucrare cu echipa) unui
sistem de inofensivitate bazat pe principiile HACCP intr-o unitate alimentara, asi-
gurand controlul privind activitatea unitatii alimentare (audit intern) in baza ana-
lizei riscurilor si aplicdnd metode si procedee de control intern managerial;
identifica si Tnlatura neconformitatile constatate, inregistrand si informand su-
periorii referitor la neconformitatile depistate, propunand planuri de actiuni co-
rective /preventive, eliminand prin proceduri bine determinate neconformitatile
minore depistate;
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11.

12.

monitoriza activitatea de receptionare, procesare, ambalare, etichetare, depozi-
tare si transportare in conformitate cu standardele de calitate, utilizand instru-
mente ale managementului calitatii Tn Tmbunatatirea proceselor de fabricare, asi-
gurand implementarea si perfectionarea procedurilor de evaluare a performantei
de mediu si a indicatorilor asociati;

completa registre de evidenta, rapoarte zilnice de activitate etc., conform siste-
mului de management al calitatii intreprinderii, aplicand regulile de inregistrare a
indicatiilor aparatelor de masura si a parametrii de mediu si de scriere a unitatilor
de masura si a calificativelor (la controlul organoleptic).
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IV.  Administrarea disciplinei

Tabelul 2

examen
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V.

Unitatile de invatare

Unitati de competenta

Unitati de continut

Unitatea de invatare 1. Concepte de baza privind produsul,
procesul tehnologic, produsul ca sistem

Definirea notiunii de produs in sens restrans si ex-
tins

Listarea factorilor ce compun un proces tehnologic
Construirea sistemului unui produs agroalimentar
Identificarea diversitatii produselor in functie de
compozitia lor

Listarea etapelor procesului tehnologic in succesiu-
nea derularii

Indicarea elementelor sistemului unui produs agro-
alimentar de origine vegetala (animald)
Construirea schemei sistemului unui produs ali-
mentar in raport cu consumatorul

Construirea schemei sistemului unui produs ali-
mentar Tn raport cu fermierul

Clasificarea sortimentului produselor agroalimenta-
re in functie de diverse criterii

1.

Definitii ale notiunilor
de produs, proces teh-
nologic, sistem
Produsele agroalimen-
tare — sisteme comple-
xe

Produsele agroali-
mentare — complexi-
tate de compozitie si
proprietati

Produsele agroalimen-
tare — complexitate de
sortiment

Unitatea de invatare 2. Concepte de baza privind calitatea

Definirea notiunii de calitate si ipostazele acesteia
Numirea factorilor de influenta a calitatii
Construirea axei evolutiei conceptului de calitate
Descrierea caracteristicilor fiecarei etape a evolutiei
conceptului de calitate

Identificarea functiilor calitatii

Listarea indicatorilor calitatii

Clasificarea caracteristicilor de calitate si a metode-
lor de control aplicabile

Stabilirea relatiei cerinte — caracteristici — functii —
calitate

Descrierea relatiei: calitate — nevoi — utilitate
Identificarea factorilor de favorizare a importantei
calitatii

Interpretarea , spiralei calitatii” a lui J. Juran
Explicarea continutului Casei Europene a Calitdtii
Aplicarea conceptului Casa Europeand a Calitatii

1.

2.

Definitia calitatii si fac-
torii de influenta
Istoricul si evolutia
conceptului de calitate
Functiile si indicatorii
calitatii

Tipurile caracteristicilor
de calitate si metodele
de control aplicabile
Elementele favori-
zante ale cresterii
importantei calitatii.
Evolutia modalitatilor
de asigurare a
calitatii8.

Casa Europeand a
Calitatii

Unitatea de invatare 3. Istoria si principiile standardizarii

Definirea activitatii de standardizare
Listarea etapelor in dezvoltarea domeniului stan-
dardizarii

1.

Din istoria dezvoltarii
standardizarii
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Indicarea organizatiilor cu impact in activitatea de
standardizare

Explicarea principiilor activitatii de standardizare
Identificarea scopurilor si obiectivelor standardizarii
Definirea standardului, ca document de reglementare
Interpretarea rolurilor distincte ale standardului
Explicarea caracterului voluntar al standardelor

3.
4.

Principiile standardiza-
rii

Scopurile si obiectivele
standardizarii

Definitia si rolul stan-
dardului

Unitatea de invatare 4. Standarde — concept, clasificare, beneficii,

activitatea de elaborare

Tntelegerea caracterului omniprezent al standarde-
lor

Definirea notiunii de standard

Explicarea caracterului de jure si de facto a standar-
delor

Clasificarea standardelor dupa diverse criterii
Explicarea modului de stabilire a titlului standarde-
lor

Interpretarea indicativului standardului

Ilustrarea beneficiilor utilizarii standardelor pentru
societate si mediul de afaceri, antreprenor
Selectarea situatiilor din activitatea agricola care
solicitd implicarea standardelor

u

Standardele in viata de
zicuzi

Standardul — definitii,
caracteristici de jure vs
de facto ale standarde-
lor

Tipuri de standarde
Structura, numerota-
rea si stabilirea titlului
standardelor
Beneficiile standardelor
Necesitatea si
importanta implicarii
n activitatea de stan-
dardizare

Unitatea de invatare 5. Sistemul national

de standardizare

Descrierea modului de organizare a standardizarii in
Republica Moldova

Numirea organismelor nationale cu competenta in
domeniul standardizarii

Explicarea prevederilor legislatiei nationale privind
standardizarea

Cunoasterea algoritmului de elaborare a standardelor
Definirea rolului comitetelor tehnice Tn activitatea
de standardizare

Listarea comitetelor tehnice nationale pe domeniul
agroalimentar

Explicarea modului de organizare a activitatii de
standardizare prin implicarea comitetelor tehnice

1.

Organizarea activitatii
de standardizare in
Republica Moldova
Elaborarea si adop-
tarea documentelor
normative in domeniul
standardizarii
Comitetele tehnice in
activitatea de standar-
dizare

Unitatea de invatare 6. Organismele europene si internationale de standardizare

Numirea organismelor europene de standardizare
Numirea organismelor internationale de standardi-
zare

Explicarea competentelor organismelor de standar-
dizare europene si internationale

intelegerea relatiei de cooperare a organismelor
internationale, europene si nationale

1.

Organismele europene
de standardizare: CEN,
CENELEC, ETSI
Organismele
internationale de stan-
dardizare: 1SO, IEC, ITU
Standardizarea inter-
statala: EASC si IRSA
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Explicarea standardizarii interstatale

Ilustrarea beneficiilor oferite standardizarii
nationale din cooperarea interstatald, europeana,
internationala

Unitatea de invatare 7. Standardele si reglementarile tehnice

Definirea notiunilor de ghid de bune practici, linii
directoare, rezolutie, directivd, reglementare tehni-
cd, standarde armonizate etc.

Explicarea diferentelor de continut ale diverselor
documente normative

Tntelegerea necesitatii si modului elaborérii regle-
mentdrilor tehnice

Explicarea diferentelor intre caracterul voluntar al
standardelor si obligativitatea reglementarii tehnice
Prezentarea modului de citare a standardelor in re-
glementarile tehnice

1.

Definitii ale documen-
telor din domeniul
standardizarii
Interactiunea dintre
reglementdri si stan-
dard

Rolul standardelor in
suportul reglementari-
lor tehnice

Unitatea de invatare 8. Aspectele metrologice

in asigurarea calitatii

Definirea notiunilor de mdsurare, unitate de mdsu-
rd, etalon, control metrologic

Descrierea domeniului metrologic

Clasificarea metodelor de masurare

Explicarea corelarii mijloacelor de masurare cu me-
todele utilizate

Interpretarea diverselor caracteristici tehnice si me-
trologice ale mijloacelor de masurare

Explicarea semnificatiei notiunilor: etalon, etalon
national

Relatarea continutului si regulilor sistemului Sl
Deosebirea dintre tipurile de control metrologic al
mijloacelor de masura utilizate in domeniul agroali-
mentar

Ilustrarea algoritmului controlului metrologic al mij-
loacelor de masura

Cunoasterea structurii continutului si
competentelor sistemului national de metrologie
Rezolvarea problemelor de masurare a caracteristi-
cilor de calitate a produselor alimentare: densitate,
volum, etc.

Folosirea corecta a mijloacelor de masurare in di-
verse activitati profesionale

1.

2.

Notiuni generale de
metrologie, masurare
Metode si mijloace de
masurare: definitii, cla-
sificari, caracteristicile
tehnice si metrologice
ale mijloacelor de ma-
surare

Etaloanele unitatilor
de masura: notiuni
generale, caracte-
ristica, utilizarea lor

n activitatile me-
trologice. Sistemul
International SI
Controlul metrologic
de stat pentru aproba-
rea si utilizarea mijloa-
celor de masura in do-
meniul agroalimentar
Sistemul national de
metrologie

Unitatea de invatare 9. Certificarea conformita

tii calitatii produselor

Definirea conceptului de evaluarea conformitatii
Explicarea principiilor activitatii de certificare
Descrierea certificarii produselor din domeniul re-
glementat

Compararea certificarii produselor din domeniul
nereglementat si cel reglementat

1.

Certificarea: termeni

si definitii. Principiile
evaluarii conformitatii
Certificarea produselor
din domeniul regle-
mentat si cel neregle-
mentat
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Prezentarea schemelor si modulelor de certificare a
produselor

Explicarea modului de selectare a schemelor de cer-
tificare

Clasificarea cerintelor expuse in documentele nor-
mative utilizate Tn certificare

3.

Schemele si modulele
de certificare a produ-
selor

Cerinte fata de docu-
mentele normative
utilizate pentru certifi-
carea produselor

Unitatea de invatare 10. Acreditarea organis

melor de certificare

Definirea conceptului de acreditare

Explicarea continutului procesului de acreditare
Selectarea documentelor normative ce reglemen-
teaza procedura de acreditare

Ilustrarea modului de desemnare a organismelor de
evaluare a conformitatii

Relatarea algoritmului de acreditare a laboratoare-
lor de incercari

Identificarea necesarului de evaluare a conformitatii
produselor agroalimentare si competenta laborato-
rului de incercari

1.

2.

Definirea procesului de
acreditare
Reglementarea norma-
tiva a continutului pro-
cesului de acreditare
Desemnarea organis-
melor de evaluare a
conformitatii. Labo-
ratoarele de incercari
acreditate

Diversitatea organis-
melor de certificare
acreditate pentru do-
meniul agroalimentar

Unitatea de invatare 11. Organismele nationale si internationale

din domeniul certificarii si acre

ditarii

Cunoasterea documentelor de reglementare a pro-
cedurii de certificare a conformitatii si acreditarii pe
plan international si european

Numirea organizatiilor europene si internationale
desemnate cu drept de reglementare in domeniul
certificarii si acreditarii

Relatarea prevederilor documentelor de politica
nationala in domeniul certificarii si acreditarii
Interpretarea principalelor competente si activitati
ale MOLDAC

Identificarea diferentelor intre marca de acreditare
si marca de conformitate (certificare)

Lista documentelor rezultate din acreditare si certi-
ficare

1.

2.

Cadrul legislativ-nor-
mativ al certificarii

si acreditarii pe plan
international
Autoritatile cu drept
de reglementare in
domeniul certificarii

si acreditarii pe plan
international

Cadrul legislativ-nor-
mativ al certificarii si
acreditarii al Republicii
Moldova

Autoritatile cu drept
de reglementare in
domeniul certificarii si
acreditarii ale Republi-
cii Moldova

Atestarea documentala
a rezultatelor respec-
tarii reglementarilor in
domeniul certificarii si
acreditarii
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Unitatea de invatare 12. Managementul calitatii in contextul agroalimentar

Descrierea etapelor de evolutie a managementului
calitatii

Definirea conceptului de management al calitatii
Descrierea principiilor ce stau la baza managemen-
tului calitatii

Punerea in practicd a principiilor managementului
calitatii

Interpretarea importantei managementului calitatii
totale Th domeniul agroalimentar

Compunerea strategiei in domeniul calitatii pentru
organizatie

1.

2.

Evolutia managemen-
tului calitatii

Esenta managementu-
lui calitatii

Principiile manage-
mentului calitatii
Managementul calitatii
totale

Unitatea de invatare 13. Siguranta alimentara

Definirea conceptului de sigurantd alimentard
Explicarea conceptului de sigurantd alimentard
Descrierea continutului Cartei Albe privind
siguranta alimentara in Uniunea Europeana
Interpretarea principalelor competente si activitati
ale Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimente-
lor (EFSA)

Compararea sistemelor de prevenire in controlul
alimentelor

Evaluarea sistemelor de prevenire in controlul ali-
mentelor

Definirea politicii de protectie a consumatorilor in
Uniunea Europeana si Republica Moldova
Distingerea politicii de protectie a consumatorilor in
Uniunea Europeana si Republica Moldova

1.

2.

3.

4.

Esenta sigurantei ali-
mentare

Cartea Albd a
sigurantei alimentare
Autoritatea Europeana
pentru Siguranta Ali-
mentelor (EFSA)
Sisteme de prevenire
in controlul alimente-
lor

Politica de protectie a
consumatorilor

Unitatea de invatare 14. Sisteme de management al calitatii

Descrierea etapelor de evolutie a standardizarii pri-
vind sistemele pentru calitate

Aplicarea principiilor de baza ale managementului
calitatii recomandate standardelor 1ISO 9000
Descrierea structurii standardelor ISO 9000
Aplicarea cerintelor standardului ISO 9001
Interpretarea implementarii unui sistem de mana-
gement al calitatii conform ISO 9001

llustrarea petrecerii auditului intern al calitatii
Tntelegerea necesitatii implementérii unui sistem de
management al mediului in cadrul intreprinderilor
agricole

1.

Istoricul standardizarii
privind sistemele pen-
tru calitate

Abordarea si dezvolta-
rea sistemelor calitatii
Seria de standarde I1SO
9000

Continutul unui sistem
de management al
calitatii conform ISO
9001:2015
Indispensabilitatea
sistemului de manage-
ment al mediului in ca-
drul companiilor agri-
cole (1SO 14001:2015)
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Unitatea de invatare 15. Codex Alimentarius si GHP

Descrierea continutului Codex Alimentarius
Specificarea continuturilor ghidurilor Codex Alimen-
tarius

Cunoasterea prevederilor Codex Alimentarius pen-
tru companiile agricole

Folosirea prevederilor GHP in practica agricola
Operarea cu recomandarile Codex Alimentarius si
GHP

1. Aparitia si esenta Co-
dex Alimentarius

2. Ghidurile Codex Ali-
mentarius si alte co-
duri alimentare

3. Ghid de bune practici
pentru siguranta ali-
mentelor (GHP)

Unitatea de invatare 16. Acordurile Organizatiei

Mondiale a Comertului

Definirea principalelor obiective si angajamente ale
Organizatiei Mondiale a Comertului

Examinarea acordului TBT

Argumentarea etapelor de depasire a barierelor
tehnice in desfasurarea comertului

Analizarea acordului SPS si componentelor specifice
ale acestuia

Formularea propunerilor de crestere a eficientei
masurilor sanitare si fitosanitare

1. Organizatia Mondiala
a Comertului (OMC):
scop si obligatiuni

2. Acordul Organizatiei
Mondiale a Comertului
privind barierele tehni-
ce in calea comertului
(TBT)

3. Acordul Organizatiei
Mondiale a Comertului
privind masurile sa-
nitare si fitosanitare
(SPS)

Unitatea de fnvatare 17. Sisteme de asigurare a inofensivitatii agroalimentare

Definirea Sistemului de Analiza a Riscurilor in Punc-
tele Critice de Control (HACCP)

Aplicarea principiilor sistemului HACCP in
organizatie

Identificarea riscurilor in domeniul agroalimentar
Interpretarea riscurilor in domeniul agroalimentar
Clasificarea riscurilor in domeniul agroalimentar
Aprecierea sistemului de siguranta alimentara intr-o
organizatie

Interpretarea implementarii unui sistem de mana-
gement al calitatii conform ISO 22000

Prezentarea etapelor de baza ale certificarii siste-
melor

1. Esenta Sistemului de
Analiza a Riscurilor
in Punctele Critice de
Control (HACCP) si
definitii

2. Principiile HACCP

3. Riscurile in domeniul
agroalimentar

4. 1SO 22000:2018 — sis-
temul de management
al sigurantei alimente-
lor

5. Implementarea si cer-
tificarea sistemelor

Unitatea de continut 18. Instrumente de facilitare a schimburilor comercia-

le cu produse agroalimentare

Cunoasterea fenomenelor care au loc la nivelul in-
dustriei agroalimentare

intelegerea impactului mutatiilor din sectorul agro-
alimentar asupra economiei globale

Descrierea sistemelor de clasificare si codificare

a marfurilor, inclusiv agroalimentare, utilizate in
schimburile comerciale

1. Mutatii care au loc
la nivelul productiei,
structurii sortimentale
si calitatii produselor
agroalimentare

2. Sisteme de clasificare si
codificare a marfurilor,
inclusiv agroalimentare,
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intelegerea regulilor de utilizare a Nomenclaturii
combinate Tn activitatile de schimb comercial
Aplicarea instrumentelor europene de facilitare a
comertului

utilizate in schimburile
comerciale. Nomencla-
tura combinata
Instrumente euro-
pene de facilitare a
comertului cu produse
agroalimentare




N
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VI.  Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de

invatare
Tabelul 4
Numarul de ore
Nr. Unitati de invitare Contact direczt _ 'Lur:n_J
crt. Total | Prele- | Practica/ | indivi-
geri seminar dual
1 Concepte de baza privind produsul, 5 2 2 1
" | procesul tehnologic, produsul ca sistem
2. |Concepte de baza privind calitatea 5 2 2 1
3. |lIstoria si principiile standardizarii 3 2 - 1
4 Standarde — concept, clasificare, benefi-| 6 2 2
" | cii, activitatea de elaborare
5. |Sistemul national de standardizare 5 2 2 1
6 Organismele europene si internationale | 3 2 - 1
" | de standardizare
7. |Standardele si reglementarile tehnice 6 2 2 2
8 Aspectele metrologice Tn asigurarea 6 2 2 2
© | calitatii
9 Certificarea conformitatii calitatii pro- 6 2 2 1
" | duselor
10. |Acreditarea organismelor de certificare 5 2 2 1
11 Organismele nationale si internationale | 5 2 2 1
" |din domeniul certificarii si acreditarii
12 Managementul calitatii in domeniul 4 2 1 1
" |agroalimentar
13. |Siguranta alimentara 4 2 1 1
14. |Sisteme de management al calitatii 6 2 2 2
15. | Codex Alimentarius si GHP 6 2 2 2
16 Acordurile Organizatiei Mondiale a 4 2 1 1
" | Comertului
17 Sisteme de asigurare a inofensivitatii 4 2 1 1
" |agroalimentare
18 Instrumente de facilitare a schimburilor | 8 2 4 2
" |comerciale cu produse agroalimentare
Total 90 36 30 24
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VII.

Studiu individual ghidat de profesor

Din lista de materii pentru studiul individual ghidat de profesor, la fiecare unitate de
invdtare, se recomanda a fi selectatd cel mult una, la discretia cadrului didactic, tinand
cont de particularitatile individuale ale elevilor, cat si ale grupului.

Tabelul 5
Materii pentru studiul individual | Produse de | Modalitati de Termene de
elaborat evaluare realizare

Unitatea de invatare 1. C
procesul tehno

oncepte de baza privind produsul,
logic, produsul ca sistem

comercializare (piata locala sau ex-
ternad)

Procesul tehnologic al unui produs Poster Prezentare |Conform planului
publica de studii

Conceptul de sistem al produsului| Schema Prezentare |Conform planului

alimentar, cu anumita destinatie de publica de studii

Unitatea de invatare 2. Concepte de b

aza privind calitatea

Evolutia conceptului de calitate Referat Prezentare |Conform planului
publica de studii

Functiile si indicatorii calitatii Referat/ Prezentare |Conform planului

prezentare publica de studii

Tipurile caracteristicilor de calitate ale| Referat/ Prezentare |Conform planului

produselor agroalimentare de origine | prezentare publica de studii

vegetala (animala)

Exemplificarea relatiei calitate —nevoie | Studiu de Prezentare |Conform planului

—utilitate pentru produse agroalimen- caz publica de studii

tare

Unitatea de invatare 3. Istoria si principiile standardizarii

Aplicarea principiilor standardizarii Referat Prezentare |Conform planului
publica de studii

Scopurile si obiectivele standardizarii Referat Prezentare | Conform planului
publica de studii

Unitatea de invatare 4. Standarde — concept, clasificare, beneficii, activitatea de
elaborare

Standardele in viata de zi cu zi Poster Prezentare |Conform planului
publica de studii

Clasificarea, numerotarea si stabilirea Referat Prezentare |Conform planului

indicativului standardelor in diferite publica de studii

state

Beneficiile oferite de standarde pentru | Prezentare | Prezentare |Conform planului

producatori, comercianti, clienti Power Point publica de studii
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Unitatea de invatare 5. Sistemul national de standardizare

Legea cu privire la standardizarea Referat Prezentare |Conform planului

nationala publica de studii

Ghidul membrului comitetului tehnic | Comunicare Discutie Conform planului
publica de studii

Unitatea de invatare 6. Organismele europene si

internationale de standardizare

Statutul si influenta I1SO Referat Prezentare | Conform planului
publica de studii

Modul de adoptare a standardelor| Referat Prezentare |Conform planului

internationale, europene siinterstatale publica de studii

ca nationale

Unitatea de invatare 7. Standardele si reglementarile tehnice

Activitatea de reglementare tehnicdin| Referat Prezentare | Conform planului
Republica Moldova. Referinte directe si publica de studii
indirecte la standarde Tn reglementari

tehnice

Rolul standardelor in eliminarea barie-|  Referat Prezentare | Conform planului
relor tehnice n calea comertului publica de studii

Unitatea de invatare 8. Aspectele metrologice in asigurarea calitatii

Evolutia procesului de masurare in| Referat/ Prezentare | Conform planului
civilizatia umana prezentare publica de studii
Mijloace de masurare aplicate in do-| Referat/ Prezentare |Conform planului
meniul agroalimentar prezentare publica de studii
Sistemul national si international de| Referat/ Prezentare | Conform planului
unitati de masura prezentare publica de studii
Sistemul etaloanelor unitatilor de ma-| Referat/ Prezentare | Conform planului
sura nationale si internationale prezentare publica de studii
Legea metrologiei nationale Discutie Prezentare |Conform planului
publica de studii

Unitatea de invatare 9. Certificarea conformitatii calitatii produselor

Certificare conformitatii calitatii pro-| Referat/ Prezentare |Conform planului
duselor agroalimentare din domeniul | prezentare publica de studii
reglementat

Schemele si modulele de certificare a Tabele Prezentare | Conform planului
produselor agroalimentare publica de studii
Regulile de utilizare a marcilor CE si Poster Prezentare |Conform planului
SM publica de studii

Unitatea de invatare 10. Acreditarea organismelor de certificare

Reglementarea procedurii de acredita-| Referat/ Prezentare |Conform planului
re pe plan national si international prezentare publica de studii
Functionarea laboratoarelor de in-| Referat/ Prezentare |Conform planului
cercari acreditate pentru domeniul | prezentare publica de studii

agroalimentar

Unitatea de invatare 11. Organismele nationale si internationale din domeniul
certificarii si acreditarii

S
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oalimentar

Modul de desemnare a organismelor| Referat/ Prezentare |Conform planului
nationale siinternationale in domeniul | Prezentare publica de studii
certificarii si acreditarii

Documentele ce atestd rezultatele cer-| Referat/ Prezentare | Conform planului
tificarii si acreditarii Prezentare publica de studii

Unitatea de invatare 12. Manage

mentul calitatii in domeniul agroalimentar

Specificul fiecarei etape in evolutia| Referat/ Prezentare |Conform planului
managementului calitatii prezentare publica de studii
Definirea conceptului de management| Referat/ Prezentare |Conform planului
al calitdtii de catre savantii din dome-| prezentare publica de studii

niu

Diferentierea dintre calitate si mana-| Referat/ Prezentare | Conform planului
gementul calitatii totale prezentare publica de studii

Unitatea de invatare 13. Siguranta alimentara

Aparitia si evolutia conceptului de| Referat/ Prezentare | Conform planului
sigurantd a alimentelor prezentare publica de studii
Compararea si evaluarea sistemelor de| Studiude | Comunicare |Conform planului
prevenire in controlul alimentelor caz de studii

Unitatea de invatare 14. Sisteme de management al calitatii

Structura si continutul ISO 9001:2015 | Referat/ Prezentare |Conform planului
prezentare | Power Point de studii
Prioritatile intreprinderilor agricole ce | Studiude | Comunicare |Conform planului
implementeaza 1SO 9001:2015 caz de studii
Elaborarea unui poster ce ar reprezen- | Proiecte in Prezentare | Conform planului
ta standardul ISO 9001:2015 grup publica de studii
Elaborarea unui poster ce ar reprezen-| Proiect de Prezentare |Conform planului
ta standardul 1ISO 14001:2015 grup publica de studii
Unitatea de invatare 15. Codex Alimentarius si GHP
Utilizarea prescriptiilor din Codex Ali-| Proiect de | Comunicare |Conform planului
mentarius Tn cadrul companiilor agri- grup de studii
cole
Utilizarea prevederilor GHP in cadrul | Proiect de | Comunicare |Conform planului
companiilor agricole grup de studii
Elaborarea etichetei unui produs agro-| Proiect de Prezentare |Conform planului
alimentar (de origine vegetala) pentru grup publica de studii
export (de exemplu, in UE)
Elaborarea trasabilitatii unui produs| Proiect de Prezentare |Conform planului
agroalimentar (de origine animala), de grup publica de studii
la faza initiala pana la consumator
Unitatea de invatare 16. Acordurile Organizatiei Mondiale a Comertului
Avantajele si dezavantajele aderarii| Referat/ Prezentare |Conform planului
Republicii Moldova la Organizatia Mon- | prezentare | Power Point de studii
diala a Comertului
Impactul acordului TBT asupra expor-| Proiect de | Comunicare |Conform planului
turilor de produse agricole grup de studii
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Impactul acordului SPS asupra expor-
turilor de produse agricole

Proiect de
grup

Comunicare

Conform planului
de studii

Unitatea de invatare 17. Sisteme de asigurare a

inofensivitatii agroalimentare

Dezvoltarea sistemelor de siguranta a Referat Prezentarea |Conform planului
alimentelor referatului de studii
Identificarea riscurilor dupa tipuri in| Proiect de | Comunicare |Conform planului
procesul de fabricare a produselor grup de studii
agroalimentare

Elaborarea proceselor de fabricare a| Proiect de Prezentare | Conform planului
produselor agroalimentare cu iden- grup de studii
tificarea Punctelor Critice de Control

(PCC)

Alcatuirea unui poster ce ar reprezenta| Proiect de Prezentare |Conform planului
standardul ISO 22000:2018 grup de studii

Unitatea de continut 18. Instrumente de facilitare a schimburilor comerciale cu

produse agroaliment

are

Sisteme de clasificare si codificare a Poster Prezentarea |Conform planului
marfurilor, inclusiv agroalimentare portofoliului de studii
Regulile de interpretare a Nomencla-| Studiude | Prezentarea |Conform planului
turii combinate caz portofoliului de studii
Instrumente europene de facilitare a| Studiu de Prezentare |Conform planului
schimburilor comerciale cu produse caz de studii
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VIII.

Lucrarile practice recomandate

Lucrarile practice si de laborator urmaresc formarea competentelor elevilor, consoli-
darea cunostintelor teoretice expuse in cadrul prelegerilor, familiarizarea cu continutul
documentelor de reglementare privind standardele de calitate, accesarea instrumentelor
electronice ale domeniului de standardizare in sectorul agroalimentar etc. Tematica lu-

crarilor si numarul de ore recomandate sunt prezentate in Tabelul 6.

Tabelul 6.

Temele recomandate pentru lucrdrile practice si numdrul estimativ de ore

Nr. crt. Tematica lucrarilor practice Numarul de ore

1. Studiul metodelor si mijloacelor de evaluare a conditiilor 2
de climat din laborator Evaluarea conditiilor de climat din
laborator

2. Familiarizarea cu procesele tehnologice ale produselor 2
agroalimentare

3. Familiarizarea cu continutul si domeniul de reglementare a 4
standardelor nationale, europene si internationale

4. Studiul metodelor si mijloacelor de masurare a caracte- 2
risticilor de calitate a produselor agroalimentare in baza
reglementarilor standardelor. Metrologia caracteristicilor
de calitate a produselor agroalimentare

5. Studiul procedurii de certificare a produselor agroalimen- 2
tare in baza standardelor si reglementarilor tehnice

6. Familiarizarea cu actele emise de organismele de certifi- 2
care si acreditare nationale si internationale in domeniul
sigurantei alimentului

7. Exersarea n aplicarea instrumentului https://trade. 4
ec.europa.eu/tradehelp/

Total 18




Curriculumul Standarde de calitate in domeniul agroalimentar

IX.  Sugestii metodologice

Procesul educational orientat spre atingerea obiectivului disciplinei Standarde de
calitate in domeniul agroalimentar se concentreaza pe atingerea rezultatelor invatarii /
formarea competentelor profesionale si este centrat pe elev. Concomitent, profesorul
are libertatea de a dezvolta anumite continuturi, de a le esalona n timp si de a utiliza
variate activitati de invatare.

Aceasta disciplind ofera oportunitatea unor abordari diferentiate sau extensii ale
continuturilor cu privire la unele solutii constructive, in functie de cerintele si resursele
locale pentru instruire, realizate cu partenerii economici si sociali ai scolii.

Alegerea modalitatilor de instruire revine profesorului, care are posibilitatea:

e sa personalizeze si sa adapteze procesul didactic la particularitatile grupului de

elevi;

e sa centreze procesul de nvatare pe elev, pe nevoile si pe disponibilitatile sale,
in scopul valorificarii optime a acestora, al largirii orizontului si perspectivelor
educationale;

e sa diferentieze sarcinile si timpul alocat acestora, in functie de grupul de elevi;

e sa dezvolte competentele profesionale preconizate la elevii care prezinta
deficiente de integrare, adaptand strategiile utilizate la specificul mediului de
invatare si la comportament (programe individualizate, instrumente de sprijin in
procesul de Tnvatare etc.).

n proiectarea activitatilor de invatare trebuie avute in vedere cerintele educationale
speciale ale elevilor. Formularea de obiective de invatare diferentiate va oferi profesorului
o imagine clara asupra a ceea ce trebuie sa fie capabili sa realizeze toti elevii, a ceea ce
ar trebui sa fie capabili sa realizeze cei mai multi dintre ei si a ceea ce vor fi capabili sa
realizeze numai unii. Ludnd n considerare obiectivele de invatare diferentiate si datele
despre elevi (ritm de invatare, stiluri de invatare, tipuri de inteligente, dificultati in invatare),
profesorul va putea adapta metodele de instruire.

n procesul de dezvoltare a competentelor vizate de disciplina Standarde de calitate
in domeniul agroalimentar pot fi folosite urmatoarele activitati de Tnvatare: simulare,
joc de rol, studii de caz, brainstorming, luarea deciziilor, rezolvarea de situatii-problema,
maparea conceptelor etc.

Pentru facilitarea procesului de asimilare de catre elevi a cunostintelor faptice si de
dezvoltare a abilitatilor, Tn activitatile de predare-invatare se recomanda a fi aplicate
eficient diverse strategii didactice, documente normative si legislative in baza carora se
realizeaza actiunile din cadrul sistemului de gestiune a calitatii si sigurantei agroalimentare,
sarcinile de Tnvatare fiind raportate la situatii reale, autentice, din mediul de realizare a
atributiilor ocupatiei, proiectate in standardul ocupational si cel de calificare.

Pentru lectiile practice, se propune axarea demersurilor pe formarea si autoformarea
competentelor specifice disciplinei, pe dezvoltarea dexteritatii de utilizare a documentelor
normative si legislative, a directivelor europene, instrumentelor electronice de operare
cu informatia: cataloage electronice de standarde, reglementari tehnice etc.
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Organizarea procesului didactic centrat pe elev, avand in vedere adaptarea demersului
educational la particularitatile personale ale elevului, se va realiza prin sarcini propuse
pentru studiu individual ghidat de profesor: pregatirea posterelor si referatelor, studii de
caz, instruire asistata de calculator, sarcini aplicativ etc.

Dirijarea procesului de formare a competentelor profesionale specifice unitatii de curs
se va realiza intr-un mod dinamic si flexibil, bazat pe feedback. Flexibilitatea procesului
de nvatamant va determina aspectul procesual al instruirii, incluzand varietatea meto-
delor si mijloacelor de instruire, integrarea metodelor traditionale si a celor moderne,
individualizarea activitatii elevilor. Cadrul didactic este in drept sa aleaga calea de parcurs
oferind elevilor posibilitati reale de a fi responsabili de rezultatele Tnvatarii.

Produsele rezultate din activitatile elevilor vor fi adunate intr-un portofoliu, constituind
dovezi ale progresului si ale formarii competentelor.
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X.  Sugestii de evaluare a rezultatelor invatarii

Evaluarea nivelului de dezvoltare a competentelor profesionale specifice disciplinei
Standarde de calitate in domeniul agroalimentar va avea la baza cerintele invatamantului
centrat pe elev. Se vor utiliza diverse forme, tehnici si instrumente de evaluare, care vor
determina nivelul de progres al elevului.

Evaluarea curentd/formativd. Importanta majora in domeniul educatiei o constituie
componenta formativa a procesului de predare-invatare, asigurand progresul in formarea
competentelor specifice. Instrumentele utilizate Tn acest scop sunt: observarea comporta-
mentului elevului in realizarea sarcinilor individuale si de grup, deschiderea spre invatare
prin cooperare, conversatia, completarea fiselor, efectuarea testelor scrise, explicarea
continutului si termenilor documentelor normative specifice activitatii de standardizare,
certificare, acreditare etc.

Evaluarea sumativd. Periodic, dupa incheierea procesului de predare-invatare a unei
unitati de invatare, se vor organiza evaluari sumative. Autorii curriculumului propun uti-
lizarea testelor docimologice elaborate pe baza matricei de specificare. Se aplicd pentru
stabilirea nivelului de cunostinte al fiecarui elev, cu scopul de a analiza cat de aproape
este acesta de atingerea finalitatilor preconizate. Se realizeaza o analiza individuala pen-
tru fiecare elev si se recomanda dezvoltarea continua a competentelor specifice pentru
a asigura un progres pana la evaluarea finala.

Evaluarea finald. Tn conformitate cu planul de studii, unitatea de curs Standarde de
calitate in domeniul agroalimentar acorda elevului 6 credite din totalul creditelor cores-
punzatoare programului de formare profesionald, in baza sustinerii cu succes a examenului.
Autorii curriculumului recomanda desfasurarea examenului oral sau in scris. Subiectele
pentru evaluarea cunostintelor vor fi imbinate eficient cu sarcini practice realizate anterior,
pentru evaluarea abilitatilor formate de utilizare a documentelor normative ce reglemen-
teaza calitatea produselor agroalimentare, cu explicatiile de rigoare.

n vederea sporirii gradului de obiectivitate in procesul de evaluare, pentru probele
propuse elevilor, se recomanda oferirea criteriilor privind nivelul de performanta in dez-
voltarea competentelor profesionale.

Criteriile de evaluare a produselor pentru masurarea competentei profesionale vor
include:

- cunoagsterea legislatiei si a documentelor normative tehnice, a specificatiilor tehnice;

- claritatea si coerenta citirii si interpretarii documentelor normative tehnice, a

specificatiilor tehnice;

- corectitudinea interactiunii cu colegii si superiorii in comunicarea de specialitate;

- corectitudinea interpretarii prevederilor documentelor normative tehnice ale di-

verselor sisteme de management al calitatii, de mediu si sigurantei alimentelor.-
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XI.  Resursele necesare pentru desfasurarea procesului
de studiu

Pentru a realiza formarea si dezvoltarea competentelor in cadrul unitatii de curs
Standarde de calitate in domeniul agroalimentar, este necesar sa se creeze un mediu
educational adecvat, calitativ si productiv, centrat pe elev. Sala de clasa va fi dotata cu
mobilier scolar ergonomic.

Lista de mijloace tehnice si materiale necesare pentru realizarea lucrarilor practice
recomandate cuprinde: proiector, tabla interactiva, laptop, filme de scurt metraj, colectie
de standarde, ghiduri de bune practici, cataloage ale DNT-urilor, mijloace de masurare a
conditiilor de mediu si a altor marimi fizice uzuale (termometre, psihrometre, cantare,
densimetru, lactodensimetru etc.), markere de diferite culori, hartie A4, A2, lipici.
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Resursele didactice recomandate elevilor

Tabelul 7.

Resurse bibliografice recomandate

NF. crt. Denumirea resursei Locul in care poate fi
consultati/accesata resursa
Legea nr. 20 din 04.03.2016 cu privire https://www.legis.md/
1. la standardizarea nationald, LP79 din cautare/getResults?doc
24.05.18, MO nr. 195-209/15.06.18 art. 338 | id=106043&lang=ro#
Legea metrologiei nr. 19 din 04.03.2016, | https://www.legis.md/
2. modificatd: MO nr. 195-209/15.06.18 art. |cautare/getResults?doc
338 id=106060&lang=ro#
Legea nr. 221-XVI din 19.10.2007 privind | https://www.legis.md/
3 activitatea sanitar-veterinara, cautare/getResults?doc
' modificatd: MO nr. 309-320/17.08.18 art. |id=107113&lang=ro#
468
Legea nr. 235 din 01.12.2011 privind https://www.legis.md/
4 activitatile de acreditare si a evaluarii cautare/getResults?doc_
’ conformitatii modificata: MO nr. 333-335, |id=105524&lang=ro
din 24.08.2018
Legea nr. 306 din 30.11.2018 privind https://www.legis.md/
5 siguranta alimentelor, cautare/getResults?doc
’ modificata: MO nr. 69, in vigoare din id=120576&lang=ro#
29.02.2020
Legea nr. 105-XV privind protectia consu- | https://www.legis.md/
6 matorilor din 13.03.2003, cautare/getResults?doc
' modificata: MO nr. 467-479/14.12.18,in  |id=110237&lang=ro#
vigoare din 14.01.19
Legea nr. 279 din 15.12.2017 privind infor- | https://www.legis.md/
marea consumatorului cu privire la cautare/getResults?doc
7. produsele alimentare, id=120963&lang=ro#
modificata: MO nr. 87-93/20.03.20
art.126, in vigoare din 20.03.20
Rezolutia Parlamentului European din https://eur-lex.europa.eu/Le-
25 martie 2010 referitoare la politica xUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:
8. in domeniul calitatii produselor agri- C:2011:004E:0025:0033:RO:PDF
cole: ce strategie trebuie adoptata?
(2009/2105(IN1)) (2011/C 4 E/05)
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HG nr. 1150 din 20.12.2017 cu privi-
re la aprobarea Strategiei In domeniul

https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc

9. sigurantei alimentelor pentru anii id=111638&lang=ro
2018-2022, modificata: MO nr. 410-
415/02.11.18
CBP 1-1:2014. Principiile si metodologia | http://www.standard.md/public/
10 standardizarii. Modul de elaborare a files/cdp/cbpl 1 2014.pdf
' codurilor de buna practicd in domeniul
standardizarii
CBP 1-2:2014. Principiile si metodologia | http://www.standard.md/public/
11 standardizarii. Structura si modul de orga- |files/cdp/cbpl 2 2014.pdf
' nizare a comitetelor tehnice de standar-
dizare
RG-1. Reguli generale de certificare a http://cmac.md/wp-content/
produselor uploads/2018/05/3-RG-1-Re-

12. gulile-generale-de-certificare-
a-produselor-ed.-7rev.-0-din-
01.03.20181.pdf

P-01. Politica referitoare la competentd si | https://acreditare.md/public/

13 coerenta functionarii MOLDAC files/documente_informative/

' rom/Politicile-MOLDAC-editia-
12-site.pdf
Reguli pentru atestarea laboratoarelor de |http://www.acreditare.md/pu-

14. incercari blic/files/atestare/Reguli-de-ates-

tare-aprobat-RAt.pdf
Criterii generale pentru acreditare http://www.acreditare.md/pu-
15. blic/files/documente_informati-
ve/rom/CA-editia-15-site.pdf
Bazele merceologiei — manual de studiu | http://file.ucdc.ro/cursuri/T_1
16. individual. Universitatea crestina ,,Dimitrie [n13_Bazele_mercpdfeologiei.pdf.
Cantemir”, Timisoara, 2006
Calitatea produselor si protectia consuma- | http://www.didactic.icom.

17. torului tuiasi.ro/cv/suteudaniela/

Curs%20CPPC_CPA_site.pdf
Certificarea calitatii. Note de curs http://cadredidactice.ub.ro/io-
18. nelolaru/files/2011/06/certifica-

rea_calitatii.pdf
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DRAGULANESCU N., Consideratii privind
credibilitatea si valoarea adaugata ale pro-
ceselor de certificare si acreditare

https://www.acade-
mia.edu/37792582/
Considera%C8%9Bii_privind_cre-
dibilitatea_%C8%99i_valoa-
rea_ad%C4%83ugat%C4%83

19. ale_proceselor_de_certifica-
re_%C8%99i_acreditare_Con-
siderations_on_the_credibili-
ty and added value of cer-
tification_and_accreditation
processes?email_work_card=title

20 Din istoria unitatilor de madsurd sia eta- | http://www.inm.ro/pdf/2006-12-

' loanelor unitatile-de-masura-arhaice.pdf
Instrumente si unitdti de masurd din cele | https://prezi.com/pl85tp3dg237/

21. mai vechi timpuri instrumente-si-unitati-de-masu-

ra-din-cele-mai-vechi-timpuri/
Ghidul membrului comitetului tehnic. http://www.standard.md/public/
22. Primii pasi in activitatea de standardizare |files/2017/doc/Ghid_ul_mem-
brului_CT_mic.pdf
Ghidul Nomenclaturii combinate a mar- | http://www.vsi.md/wp-content/
23 turilor uploads/2017/04/40_2-2015.pdf
MILLEA A., in lumea masurilor si a https://www.academia.
24, unitatilor de masura. Idei din lumea me- | edu/12048125/In_lumea_masu-
trologiei. Editura AGIR, Bucuresti, 2008 rarilor
Managementul calitatii. Suport de curs https://www.academia.
25 edu/25697294/MANAGEMEN-
' TUL_CALIT%CA4%82%C5%A2lI?e
mail_work_card=thumbnail
Notiuni de metrologie http://cic-104.narod.ru/metrolo-
26. gia/Metrologie.pdf
O lume construita pe standarde. Ghid http://www.standard.md/public/
27 pentru invatdmantul superior files/2016/0_lume_construita
' pe_standarde.pdf varianta_fina-
la.pdf
Strategii de management privind calitatea | http://www.bjs.ro/Document_Fi-
28. alimentelor. Editura Risoprint, Cluj Napo- |les/Documente/00000161/914{3
ca, 2012 Carte%20Strategii.pdf
Tehnici si tehnologii de masurare a mari- | https://modulul5.files.wordpress.
’9. milor caracteristice proceselor tehnolo- com/2011/02/curs-tehnici-de-

gice

masurare-in-domeniu-m3.pdf
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30.

Directory of European legislations and EU | https://european-accre-
schemes with provisions to accreditation |ditation.org/wp-content/
and/or conformity assessment uploads/2020/04/EA-INF_05-
rev00-08April2020.pdf

Acte legislative si normative din domeniul educatiei

10.

Codul educatiei nr. 152 din 17.07.2014.

Strategia de dezvoltare a invatamantului vocational/tehnic pe anii 2013-2020
(Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 97 din 14.02.2013).

Strategia de dezvoltare a educatiei pentru anii 2014-2020 ,,Educatia-2020” (Hota-
rarea Guvernului Republicii Moldova nr. 944 din 14.11.2014).
Regulamentul-cadru de organizare si functionare a institutiei de Tnvatamant pro-
fesional tehnic secundar, aprobat prin Ordinul Ministerului Educatiei nr. 840/2015
din 21.08.2015. Modificat: 22.04.2019.

Nomenclatorul domeniilor de formare profesional3, al specialitatilor si calificarilor
pentru invatamantul profesional tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar
(Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 853 din 14.12.2015).

Ghidul practic de elaborare a curriculumului pentru invatdmantul profesional
tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar, aprobat prin ordinul Ministrului
Educatiei nr. 296 din 21.04.2016.

Planul-cadru pentru invatamantul profesional tehnic postsecundar si postsecun-
dar nontertiar, in baza Sistemului de Credite de Studii Transferabile (Ordinul Mi-
nisterului Educatiei nr. 1205 din 16.12.2015).

Clasificatorul Ocupatiilor din Republica Moldova (CORM 006-14) (Ordinul Minis-
terului Muncii, Protectiei Sociale si Familiei nr. 22 din 03.03.2014).

Ordinul Ministerului Agriculturii, Dezvoltarii Regionale si Mediului nr. 271 din
13.11.2019 cu privire la aprobarea standardelor ocupationale pentru unele
ocupatii. in MO nr. 360-366 din 06.12.2019. Disponibil pe: https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc_id=119196&lang=ro

Standarde ocupationale pentru profesii, prezentate de Inspectoratul de
Stat al Muncii. Disponibil pe: https://ism.gov.md/ro/content/standarde-
ocupa%C8%9Bionale
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Bibliografia de specialitate obligatorie

wnNeoT

Acte legislative si normative

Legea nr. 20 din 04.03.2016 cu privire la standardizarea nationala. Publica-
ta: 08.04.2016 in MO nr. 90-99.

Legea metrologiei nr. 19 din 04.03.2016. Modlificatd: MO nr. 195-209/15.06.18
art. 338.

Legea privind protectia consumatorilor nr. 105-XV din 13.03.2003. Modificata:
LP 133 din 15.11.18, MO nr. 467-479/14.12.18 art. 784, in vigoare din 14.01.19.

Legea nr. 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire
la produsele alimentare. Publicata: 12.01.2018 in MO nr. 7-17, in vigoare din
12.01.20109.

Legea nr. 235 din 01.12.2011 privind activitatile de acreditare si de evaluare a
conformitatii. Modificata: LP 168 din 26.07.18, MO nr. 333-335/24.08.18 art.
549, in vigoare din 24.02.19.

Legea nr. 306 din 30-11-2018 privind siguranta alimentelor. Modificata: MO nr.
69, 1n vigoare din 29.02.2020.

Legea nr.113 din 18.05.2012 cu privire la stabilirea principiilor si a cerintelor
generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor. Modificata: LP_79 din
24.05.18, MO nr. 195-209/15.06.18 art. 338.

Legea nr. 221-XVI din 19 octombrie 2007 privind activitatea sanitar-veterinara.
Modificata: LP 318 din 27.12.12, MO nr. 49-55/08.03.13 art. 152.

Strategia in domeniul sigurantei alimentelor pentru anii 2018-2022, aprobata
prin HG nr. 1150 din 20.12.2017.11.

Manuale, monografii, lucrari didactice

Axinte E., Asigurarea calitatii. Chisinau, Editura Tehnica-Info, 2002.

Bohosievici C., Asigurarea calitatii. Chisindu, Editura Tehnica-Info, 2000.
Deaconu S., Vrabie C., Politici si strategii de siguranta alimentara. Bucuresti,
2008.

Donciu C., Lunca E., Cretu M., Sisteme moderne de masurare. Masurari distribu-
ite. lasi, Editura Politehnium, 2005. ISBN: 973-621-105-3.

Donciu C., Temneanu M., Masuram impreuna cu Codrin Donciu si Marinel Tem-
neanu. Editura PIM, 2014. ISBN: 978-606-13-2207-7.

Oprean C., Kifor C.-V., Suciu O., Alexe C., Managementul integrat al calitatii.
Bucuresti, Editura RAPH, 2012.

Tatu M., Oprean C., Boroiu A., Cercetarea experimentala aplicata Tn cresterea
calitatii produselor si serviciilor. Bucuresti, Editura AGIR, 2011.

Petrescu G., Managementul Calitatii Totale. Bucuresti, Editura Economica, 2014.
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13.
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Mcaes /1. K., ManuHckuii B.[l. MeTponorua un ctaHaaptT13auma B cepTudmkaumu,
M.: MIMK U3patensbcTso cTtaHgapTos, 1996.

Kpbinosa I [l. OcHoBbl cTaHAapTusauuu, cepTuduKaummn, metponoruu. M.:
FOHUTK, 1998.

KysHeuos B. A., AnyHuHa I. B. OcHosbl metponorun. M.: MHK N3paTenbctso
cTaHgapros, 1998.

Nnduu, N. A. OCHOBbI CTaHAAPTM3aLIMKU, METPONOTUM U cepTuduKaLmmu. M: FOPAIAT,
2000.

XpameHkos B. H. n ap. MeTponorua un cuctemol ynpasneHua kadectsom. M.: UMK
N3patenbcTBo cTaHgapTos, 1999.

Site-uri utile

www.standard.md
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/ru/
https://eur-lex.europa.eu/

https://n-lex.europa.eu/n-lex/
https://europa.eu/european-union/topics/food-safety ro
http://www.ansa.gov.md/

https://www.who.int/about
http://www.fao.org/home/en/

https://dcfta.md

. www.wto.org

. www.oie.int

. Www.ippc.int

. WwWw.unece.org

. http://ec.europa.eu/food
. http://efsa.europa.eu

. WWW.iso.org



